Doradca

smaku
orzechowy krakersik
PPAULINA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+
SKEADNIKI
Ciasto orzechowe:
jajko 6 szt

Butka tarta klasyczna Prymat 4 tyzki

cukier 1/2 szkl
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
maka 1 tyzka
kakao 1 tyzka
masa

maka pszenna 1,5 tyzki
maka ziemniaczana 2 tyzki
zé6ttko jajek 4 szt
mleko 1/2 |
cukier 1/2 szkl
masto 1,5 szt
cappuccino smietankowe 12 dag
orzechy wioskie 1 mielone
krakersy 20p

SPOSOB PRZYGOTOWANIA



Ciasto: biatka ubijamy, dodajemy cukier, zéttka i orzechy z butka i proszkiem. Delikatnie mieszamy.
Ciasto dzielimy na dwie czesci. do jednej dodajemy make a do drugiej kakao. Pieczemy daw placki
po ok. 35 min.

Masa: w 1/2 szkl. mleka rozpuszczamy maki i cukier, mieszamy z zéttkami. Wiewamy do
gotujgcego mleka i gotujemy. Dodajemy cappuccino, mieszamy. Studzimy i ucieramy z mastem.
Przektadamy: ciemny placek, masa,krakersy, masa,krakersy, masa, krakersy, masa, jasny placek.
Posypujemy pokruszonymi krakersami.



