
Naleśniki z dżemem

DANUSIA19671

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mąka 300 g

jajko 2 szt

mleko 0,30 l

woda 0,30 l

dżem 300 g

słonina 0,02 g

cukier puder

sól

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Rozmącone mleko z jajkami wlać do przesianej mąki i starannie rozbić, aby nie było grudek,
następnie dodać wodę i sól.
Słoninę nabić na widelec i smarować nią gorącą patelnię, aby dno było lśniące.

Na rozgrzaną patelnię nalewać ciasto, poruszając patelnią, aby ciasto równomiernie pokryło dno.
Smażyć z obu stron na silnym ogniu, przestudzić, smarować dżemem, składać chusteczkę,
oprószyć cukrem pudrem.


