
Rolada z galaretką kolorową

DANUSIA19671

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

jajko 7 szt

mąka 7 łyżek

cukier 7 łyżek

proszek do pieczenia 1 łyżeczka

galaretka czerwona 1 szt

galaretka agrestowa

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

CIASTO
Białka ubić z cukrem na sztywno, następnie dodać żółtka i mąkę wymieszaną z proszkiem,
delikatnie wymieszać.
Ciasto wylać na wysmarowaną i wyłożoną papierem tłuszczem blachę.
Ciasto pieczemy w dobrze nagrzanym piekarniku do zrumienienia.

Po upieczeniu, wykładamy ciasto na stolnicę, zdejmując papier.
Upieczoną roladę kładziemy na lnianą ściereczkę i ostrożnie zwijamy.

NADZIENIE.
Galaretki przygotowujemy według opisu na opakowaniu.
Tężejące galaretki, wylewamy na roladę.
Na brzeg ciasta kładziemy galaretkę zieloną i czerwoną, zwijamy roladę.


