Doradca

smaku
Babka parzona
IWONA / ANKOO094
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI

1,5 szklanki cukru i maki ziemniaczanej
4 i pot tyzki maki wroctawskiej

6 jaj

cukier wanilinowy

3 ptaskie tyzeczki proszku do pieczenia
péttorej kostki masta lub margaryny

aromat arakowy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka ubi¢ z cukrem i cukrem waniliowym ubi¢ nad parg i dalej ubija¢, az masa ostygnie.

Obie maki przesia¢ i wymieszac z proszkiem, ubitymi jajkami i aromatem.

Masto lub margaryne rozpuscié¢, zagotowac i wlewa¢ powoli do ciasta, mieszajgc. Przetozy¢ ciasto
do formy babkowej nattuszczonej i wysypanej maka.

Piec w goragcym piekarniku.

Ostudzong babke pola¢ czekolada.



