SKEADNIKI

zé6ttko jajek
drozdze

mleko

olej

margaryna
cukier waniliowy
maka

sol

cukier puder

Doradca
smaku

DANUSIA19671

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

5 szt

1 paczka
2 szkl
1/2 szkl
1/4 kost
1 opak

1 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ILOSC
@ PORC]I
5+

Z6ttka rozetrze¢ z drozdzami. Mleko, olej, margaryne, cukier waniliowy, lekko podgrza¢ sktadniki.
Do miski wsypa¢ make, szczypte soli, do tego dodac podgrzane sktadniki i drozdze z z6ttkami.
Ciasto dobrze wyrobi¢ rekami, odstawi¢ do wyros$niecia. Gdy ciasto podwoi swojg objetos¢,
rozwatkowac ciasto na grubsze placki. Szklanka wykrawa¢ okragte placuszki, na $rodku kazdego
placka natozy¢ niewielka ilos¢ dowolnego dzemu, zlepia¢ okragte paczki. Zostawi¢ aby paczki
dobrze wyrosty. W gtebokim garnczku rozgrzewamy ttuszcz, wyrosniete paczki ktadziemy na
ttuszcz i pieczemy z obu stron na ztoty kolor. Upieczone wyjmujemy na bibute, by osaczyty sie z
nadmiaru ttuszczu i obtaczamy paczki w cukrze pudrze.



