Potkruche

Doradca

smaku
rogaliki z nutellg
d  ZCHATYNAKONCUWSI
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 300 gram
cukier 2 tyzki
drozdze 20 gram
$mietana 2 tyzki
masto 150 gram
jaja 2 sztuki
krem czekoladowy 1/2 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

Pokruszone drozdze zasypuje cukrem. Gdy drozdze sie rozpuszcza, dodaje Smietane,
jajo i jedno zéttko (biatko zostawiam na pdzniej). Mieszam doktadnie az powstanie
jednolita masa. Zimne masto siekam z maka, dodaje mokre produkty i zagniatam
szybko jednolite ciasto. Jezeli ciasto jest zbyt klejace podsypuje delikatnie maka.
Przykrywamy folig i wktadam do lodéwki na godzine.

Po tym czasie nastawiam piekarnik na 200 stopni. Ciasto dziele na dwie czesci i kazda
rozwatkowuje na okragty placek, ktéry kroje na 12 czesci. Na kazdy kawatek uktadam
Nutelle, zwijam zaczynajac od szerszej czesci. Delikatnie zlepiam koncéwki rogalika
aby unikna¢ wyptyniecia nadzienia.

Tak przygotowane rogaliki uktadam na blasze wytozonej papierem do pieczenia.
Smaruje roztrzepanym biatkiem i pieke przez 20 minut. Nastepnie studze na kratce.



