Doradca

smaku
Pokusa wisniowa
MELA25
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
Biszkopty 2 szt
konfitura wisniowa 2 stoiczki
GALARETKI WISNIOWE 2 szt
migdaty
margaryna
cukier waniliowy 1/4 kostki
masa 1 Smietanowa

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 2 biszkopty sktadniki na 1 biszkopt :
4 jaja
4 tyzki maki
4 tyzki cukru

Biszkopty : Biatka ubi¢ na sztywna piane, podczas ubijania stopniowo dosypywac
cukier . Potaczy¢ z z6ttkami. Delikatnie wymieszaé z maka . ( drugi pieczemy tak
samo Piec w temp. ok. 180st. C na ztoty kolor.

KROK 2 Galaretki rozpusci¢ w 2 szklankach wody ostudzi¢ i potaczy¢ z konfiturg wisniowa ,
gdy zacznie teze¢ wyktadamy na biszkopt . Na wisnie ktadziemy drugi biszkopt .

KROK 3 Krem $mietankowy ubijamy tak jak pisze na opakowaniu i wyktadamy na biszkopt.

KROK 4 Migdaty prazymy na margarynie z cukrem waniliowym . Ostudzonymi posypujemy
mase $mietankows . .



KROK 5 Wstawiamy do lodédwki na 2 godzinki az wszystko tadnie stezeje . Polecam
rewelacyjne ciasto



