Doradca

smaku
Satatka Pini
IWONA / ANKOOO94
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI
seler naciowy
Stoiczek marynowanych dymek
gtowka sataty
4 lyzki majonezu
sol, pieprz
tunczyk 1 puszka
ser 20 dag (ostry)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ogonki lisciowe selera umy¢, sciggna¢ widkna, pokroi¢ w kostke.
Safate umy¢, rozdzieli¢ liscie.

Ser pokroi¢ w kostke.

Wymieszac seler z serem, cebulkami, tunczykiem.

Doprawi¢, zala¢ majonezem, wymieszac.

Wytozy¢ do salaterki wystanej lisémi sataty.



