Doradca
smaku

Zupa grzybowa z tazankami

NPT T

ANIA321

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
marchew 3 szt
pietruszka 1 szt
seler korzeniowy 1/4 szt
Smietana 1/2 szklanki
maka 1 ptaska tyzka
pieprz do smaku
sol do smaku
Kucharek przyprawa uniwersalna 1 tyzeczka
tazanki 250 gram

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zagotowac¢ wode. Wrzuci¢ pokrojone warzywa oraz pokruszone grzyby i gotowac okoto godzine.
Przyprawi¢ do smaku pieprzem, sola i Kucharkiem. W szklance wymiesza¢ doktadnie smietane z
maka i potaczy¢ z zupa. W osobnym garnku ugotowac fazanki, a nastepnie dodac je do zupy.
Smacznego :)



