Doradca

smaku
Faworki
HENRYKA2
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 3 szkl
masto 5 dag
z6ttko jajek 5 szt
Smietana 0,5 szkl
spirytus 2 tyzki
proszek do pieczenia 1 tyzeczka

olej do smazenia

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make posiekac z mastem, doda¢ zéttka rozbite z proszkiem i sola, $mietane i spirytus.Zagnies¢
ciasto. Wybija¢ watkiem az do ukazania sie pecherzykéw powietrza. Odtozy¢ na ok 1 godz. aby
ciasto odpoczeto.Podzieli¢ na wygodne do watkowania porcje i po rozwatkowaniu na cienki placek
kroi¢ na paski. Kazdy pasek nacig¢ w srodku na ok. 3 cm i i przez ten otwoér przeplesc
faworek.Smazy¢ na dobrze rozgrzanym ttuszczu na ztoty kolor. SMACZNEGO!



