
Różowa pasta

RENATAZ-ET

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

koncentrat pomidorowy 1 łyżka

masło 1 łyżka

szprotki wędzone 5 dag

żółtko jajek 1 szt

cukier puder do smaku

koperek posiekany 1 łyżka

pieprz do smaku

ser topiony 15 cheddar

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Oczyszczone szprotki rozetrzeć na masę, dodać masło, ser topiony i starte na tarce żółtko. Utrzeć
wszystko na jednolitą masę, pod koniec dodać koncentrat pomidorowy i koperek. Przyprawić do
smaku pieprzem i cukrem pudrem. Pasta ślicznie wygląda na kanapkach , gdy cienko przekrojoną
bułkę przełożymy na przemian z pastą zieloną.


