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Suréwka z kiszonej kapusty z czosnkiem
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15 MIN 3-4

SKEADNIKI

1 szkl kiszonej kapusty

2-3 zabki czosnku

1\\2 szkl oliwy( nie z oliwek)
1 tyzeczka cukru

Pieprz biaty mielony Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cebule obieramy i kroimy w drobna kostke. Czosnek przecinamy przez praske i mieszamy z oliwa
oraz najlepiej $wierzo zmielonym biatym pieprzem. Kapuste kiszong mocno odciskamy, zlewajac
sok do szklanki po czym siekamy. Uktadamy w matej miseczce warstwami kiszong kapuste i
cebule. Kazda warste posypujemy odrobing cukru. Catos¢ zalewamy przygotowana wczesniej oliwg
i odstawiamy w chtodne miejsce.



