Doradca
smaku

Masa makowa do przetozenia biszkoptu

MALPECZKA18
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
POWYZE) 1H 5+

SKELADNIKI
mak 1,5 szklanki
masto 1 kostka
cukier 3/4 szklanki
budyn waniliowy 1/2 opakowania
bakalie gars¢
mleko 2 szklanki
jaja 3 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mak przesypujemy do garnka i zalewamy goragcym mlekiem. Czekamy az wchtonie cze$¢ mleka.
Podgrzewamy mase do zagotowania i odstawiamy do wystygniecia.

Sparzony w ten sposéb mak mielimy dwa razy w maszynce do miesa, a nastepnie wbijamy do
niego jaja, dodajemy budyn, cukier i bakalie.

Tak przygotowang mase makowa przektadamy do stopionego w garnuszku masta i ciagle
mieszajgc gotujemy az masa zgestnieje.



