Doradca

smaku
Kaczka duszona w winie
RENATAZ-ET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI

kaczka 1 kg
wino biate wytrawne 2 szklanki
kostka rosotowa 1 szt
cebula 3 szt

olej 3 tyzki
sok z cytryny 2 tyzki
sol do smaku
pieprz w ziarnach do smaku
grzyby suszone 5 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Umyta i oczyszczong kaczke pokroi¢ na porcje, wtozy¢ do garnka, osoli¢, doda¢ wino, szklanke
wody i bulion. Doda¢ pokrojone w czastki cebule, oliwe, grzybki, kilka ziaren pieprzu, olej i sok z
cytryny. Przykry¢ i dusi¢ na wolnym ogniu. Sos przyprawi¢ pieprzem i solg. Gotowg kaczke wytozy¢
na pétmisek, polaé przetartym przez sito sosem i obtozy¢ ziemniakami z koperkiem.



