Doradca
smaku

Kluski szpinakowo-twarozkowe z sosem ,,tréjserowym,, :

BABCIAGRAMOLKA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4
SKEADNIKI
pieprz mielony + pieprz grubo mielony do posypania ,2 tyzki
masta ,1 szklanka Smietany kremowki 36 %
5 dag utartego sera Chedar ,1 serek topiony kremowy Gouda (
kwadracik )- przekrojony na cztery czesci
jajko 1 szt.
maka ziemniaczana 1/2 szklanki
camembert 1/2 krazka
czosnek 1 zabek
biaty ser 10 dag (smietankowy)
mrozony szpinak 20 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Nastawi¢ w duzym garnku osolong wode na gotowanie klusek . Rozmrozony szpinak, ser biaty,
jajko , make ziemniaczang , szczypte soli wymieszac . Dodawa¢ make pszenng ( zaczg¢ od %2
szklanki ) po woli tak by osiggnag¢ gestos¢ ciasta jak na kluski ktadzione . W rondelku roztopic
masto , wla¢ smietanke wrzuci¢ sery .Delikatnie gotowad caty czas mieszajac az sery sie
rozpuszcza . Doprawi¢ czosnkiem ( lub kostkg czosnkowg ), pieprzem .Podawac kluski z sosem
serowym posypany dodatkowo grubo mielonym pieprzem .



