Doradca
smaku

Mini serniczki z brzoskwiniami

BABCIAGRAMOLKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

SKEADNIKI
ciastka maslane 10 dag
masto 5 dag

Butka tarta klasyczna Prymat 4 tyzeczki

brzoskwinie 2 sztuki
cukier 2 tyzki
jajko 1 sztuka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Brzoskwinie obra¢ ze skdrki i usung¢ pestki- pokroi¢ na plasterki.

Utrze¢ ciasteczka z mastem w malakserze .Foremki do tartinek ( 6 o Srednicy 10 cm ) wysmarowad
mastem i wysypac butka tartg .

Ubi¢ piane z biatka .Ser zmiksowa¢ na puch z zéttkiem i cukrem .

Mase z ciasteczek podzieli¢ na 6 czesci i wytozy¢ nig spody foremek do tartinek ( takich o srednicy
ok 10 cm ). Na mase ciasteczkowg wtozy¢ po 2 tyzki sera .W ser wcisna¢ kawatki brzoskwini .
Piekarnik rozgrza¢ do temperatury 180 * C . Wstawi¢ foremki i piec 40 minut .

Wyjg¢ . Ostudzi¢ - mozna posypac cukrem pudrem .

Mozna dodatkowo koto brzoskwin wsadzi¢ kawateczki czekolady .



