Doradca

smaku
Ciasteczka misie
ALAAA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
miekkiego masta 200 g
cukru pudru 100 g
z6ttko jajek 1 szt
cukru waniliowego 1 tyzeczka
maki pszennej 23049
kakao 309
lukier
cukru pudru 3 tyzki
kakao 1 tyzeczka
mleko 1 tyzka
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Masto utrze¢, dodac cukier puder i uciera¢ az masa bedzie kremowa i jasna. Doda¢

z6ttko, cukier waniliowy i wymiesza¢. Doda¢ make, chwile miksowa¢ mikserem. Mase
przetozy¢ na stolnice i zagnies¢ ciasto. Podzieli¢ na dwie czesci do jednej doda¢ kakao
i zagnies¢ a druga czes¢ pozostawic biatg. Ciasta wstawi¢ na 2 godziny do lodéwki.
Ciasta wyja¢ z lodéwki zagnies¢ w rekach zeby troche zmiekto i rozwatkowac na
grubos¢ okoto 2-3 mm. Dosy¢ mocno podsypywaé maka zeby sie nie przyklejato.

KROK 2 Wycinad kétka o srednicy 6 cm i 3 cm. Z matych przyklejamy buzke a drugi kroimy na
pét i przyklejamy jako uszy. Ciasteczka utozy¢ na blasze wytozonej papierem do
pieczenia i piec okoto 10 min w 170 st z termoobiegiem.



KROK 3

Zimne ciasteczka udekorowa¢ lukrem. Lukier: do cukru pudru doda¢ mleko i
wymieszad. Lukier powinien by¢ dosy¢ gesty zeby sie nie rozptywat. Biatym lukrem
udekorowad ciasteczka, pdzniej dodac¢ kakao i udekorowad kakaowym lukrem. Czas
pieczenia moze by¢ inny w kazdym piekarniku, trzeba pilnowa¢ zeby ciasteczka sie
nie przypality. Z porcji zrobitam 25 miskéw.



