Doradca
smaku

Odsmazane ziemniaki z nutka tymianku

BABCIAGRAMOLKA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2

SKELADNIKI
ziemniaki mtode 10 sztuk
masto 2 tyzki
sol 1 tyzeczka
olej 3 tyzki
tymianek 3 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki obra¢ ( oskrobac) i umy¢. Ugotowaé w osolonej wodzie .Odcedzi¢ i ostudzi¢. Na patelni
rozgrzac olej. Wrzuci¢ ziemniaki w catosci i smazy¢ do zrumienienia przewracajac tak by byty
Ztociste ze wszystkich stron. Dotozy¢ masto. Posypac ziemniaki potowg tymianku. Chwile smazy¢.
Zdja¢ z patelni i podawac bez ttuszczu na ktérym sie smazyty.

Posypac reszta tymianku. Czesto zostajg mi nadprogramowe ziemniaki. Nie ma zadnego problemu
z ich wykorzystaniem. Robie satatki, kopytka, knedle, Placki z gotowanych, krokiety , farsz do
ruskich pierogéw. Ale najbardziej lubie odsmazane na rumiano. W sezonie kiedy s3 mtode mate
ziemniaki specjalnie obieram ich wiecej i gotuje by potem obsmaza¢ na masle w catosci.
Doprawiam je na rézny sposéb - kminkiem, rozmarynem, koperkiem, a ostatnio tymiankiem. Na
prawde sg dobre i jako dodatek do Il Dania i jako samodzielne danie np. z chtodnikiem do popicia.



