Doradca
smaku

Czosnek marynowany w winie
MAGDA1995

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

15 MIN 5+

SKEADNIKI

Sktadniki na 2-3 stoiczki po ok. 250 ml
20 duzych gtéwek czosnku

4 szklanki biatego wytrawnego wina
1/4 szklanki octu winnego

15 dag cukru

2 ostre papryczki chilli

3 liscie laurowe

1 tyzki grubo mielonego pieprzu
czubata tyzka soli

oliwa

estragon 2 gatazki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Gtéwki czosnku podzieli¢ na zgbki, obra¢. Zaprawa: zagotowad wino z octem, cukrem, sola,
estragonem, papryczka, listkiem laurowym i pieprzem. Do wrzacej zaprawy wtozy¢ zgbki czosnku.
Odstawi¢ na 12 godzin. Nastepnego dnia catos¢ ponownie doprowadzi¢ do wrzenia i gotowac na
wolnym ogniu 2-3 minuty, ostudzi¢. Zabki czosnku ciasno utozyéw stoiczkach. Zala¢ zaprawa tak
aby zabki byty catkowicie zakryte. Na wierzch wlad tyzeczke oliwy. Stoiki szczelnie zamkna¢.
Odstawi¢ w ciemne, ctodne miejsce.



