Doradca

smaku
Drozdzdéwka dla leniwych
MALPECZKA18
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

drozdze 10 dag
szklanaka cukru
3\\4 szkl. mleka zimnego
4-5 szklanek maki
tyzeczka proszku do pieczenia
jajko 4 szt.
olej 1 szkl.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do duzej miski wrzucamy pokruszone drozdze i dodajemy do nich pozostate sktadniki w podane;j
molejnosci. jajka rozbetta¢ widelcem i wrzuci¢ do reszty sktadnikéw. Nie mieszamy, ale
odstawiamy w ciepte miejsce na 2 godziny. Po tym czasie mieszamy zawartosc miski drewniang
tyzka i wyktadamy na blache. Robimy kruszonke i posypujemy ciasto. Blache wstawiamy do
zimnego piekarnika i dopiero wtedy wtgczamy go. Ciasto powinno piec sie okoto 50 minut w temp.
180 st.



