Doradca
smaku

Sernik z galaretkami na zimno

RENATAZ-ET
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
ser biaty 70 dag
galaretka agrestowa 1 szt
galaretka pomaranczowa 2 szt
rodzynki 3 tyzki
skdrka kandyzowana z pomaranczy 1 tyzka
owoce
cukier puder 0,5 szklanki
cukier waniliowy 169
aromat pomaranczowy do smaku
herbatniki 1 paczka
galaretka truskawkowa 1 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Galaretke agrestowg, truskawkowa i 1 pomarahczowg (kazda oddzielnie) rozpusci¢ w potowie
zalecanej ilosci wody. Galaretke agrestowg i truskawkowa wla¢ do gtebokich talerzy i gdy steznieja
pokroi¢ w kostke. Ser utrze¢ z cukrem pudrem i cukrem waniliowym w mikserze na jednolita mase.
Doda¢ przestudzong, ptynng galaretke pomaranczowa, zmiksowac. Doda¢ kolorowe kostki
galaretek, rodzynki i kilka kropel aromatu pomaranczowego, przemieszac tyzka. Tortownice
wytozy¢ folig aluminiowa, na dno wytozy¢ pokruszone herbatniki. Wyla¢ mase serowa. Na wierzchu
utozy¢ owoce. Rozpusci¢ galaretke pomaranczowg wg przepisu na torebce, gdy przestygnie zalaé
owoce. Sernik wtozy¢ do lodéwki.



