
Babka

DANUSIA19671

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

śmietana 1 szkl

kakao 3 łyżki

mąka 0,5 kg

masło 25 dkg

jajko 4 szt

proszek do pieczenia 1 opak

cukier 35 dkg

cukier waniliowy 1 opak

cukier puder

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Masło utrzeć z 25 dkg cukru, żółtka, cukier waniliowy, mąkę wymieszaną z proszkiem do pieczenia,
śmietanę i piane z białek. Rozdzielić ciasto na połowę, jedną część zmieszać z kakao i resztą cukru.
Nakładać ciasto do natłuszczonej formy. Najpierw ciasto bez kakao, a na wierzch warstwę z kakao.
Piec 1,5 godz. Posypać cukrem pudrem.


