Doradca

smaku
Karkéwka
JOLANTA37
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI
karkowka ok. 1kg
pory surowe 3
baktazan 1
smietana homogenizowana 2 kubki

Czosnek suszony Prymat
sol, pieprz

przyprawy wedtug uznania

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pory pokroi¢ w kostke i rozsypa¢ na dno tortownicy. Karkéwke pokroic w plastry, rozbi¢ i posypac
dowolnymi przyrwami/ wedtug uznania/. Obsmazy¢ z obu stron. Na pory wytozy¢ karkéwke. Piec w
piekarniku ok. 30 minut. Po 30 minutach wyja¢ karkéwke, utozy¢ baktazany i pola¢ smietang
wymieszang z czosnkiem, sola i pieprze. To wszystko zapieka¢ ok. 15 minut. NA 5 minut przed
wyjecieciem zdjac pokrywe.



