Doradca
smaku

ciasto filo z nadzieniem serowym

MALPECZKA18
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI
porcja gotowego ciasta filo
2 torebki cukru waniliowego
2 tyzki cukru pudru
jajko
olej do smazenia
twardg 1 opakowanie (ttusty)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ser rozgniatamy widelcem w miseczce, dodajgc cukier wanilinowy i 1 tyzke cukru pudru. Gotowe
ciasto filo przygotowane wedtug przepisu rozwatkowujemy ciefko, dzielimy na kwadraty,
smarujemy roztopionym mastem, naktadamy nadzienie. Z wijamy ciasto w rulon lub koperte i
smarujemy z wierzchu roztrzepanym jajkiem. Smazymy na oleju na rumiany kolor i posypujemy
cukrem pudrem.



