
Kiełbasa podsmażana

PIOGE7

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

kiełbasa zwyczajna 30 dag

cebule 2 sztuki

masło 2 dag

olej do smażenia 2-3 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Kiełbasę podzielić na 4 porcje. Każdą naciąć ostrym nożem z dwóch stron. Na rozgrzaną patelnie
położyć patelnię i obrumienić. Dodać drobno posiekaną cebulkę i tłuszcz. Przykryć. Potrząsać od
czasu do czasu. Podawać najlepiej na ciepło z chlebem.


