
Muffinki ze śliwkami

RENATAZ-ET

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka 1 szklanka

mleko 0,5 szklanki

cukier 0,25 szklanki

cukier waniliowy 8 g

jajko 1 szt

proszek do pieczenia 1 łyżeczka

olej 3 łyzki

sól szczypta

kakao 2 łyzki

śliwki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

W jednej misce mieszamy suche składniki tj. mąkę, proszek do pieczenia, cukier, cukier waniliowy i
sól. W drugiej misce: olej, mleko i jajko. Składniki suche łączymy ze składnikami mokrymi, szybko
mieszamy. Część masy odkładamy do innej miski, wsypujemy kakao i mieszamy. Do form muffinek
wlewamy po łyżce masy, wkładamy owoc śliwki i przykrywany drugą warstwą muffinkowej masy.
Pieczemy w piekarniku nagrzanym do 180 stopni przez około 20-30 minut.


