
czerwony barszcz

AGATA1722

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

woda 1 litr

czosnek 5 ząbków

pieprz

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Wodę wlać do garnka i zagotować. Czosnek obrać i potrzeć na tarce. Dodać do gorącej wody,
następnie dodawać potarty czosnek i na koniec pieprz do smaku. Nie gotujemy -gotowe!!


