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SKELADNIKI
Ciasto:
jajko 8 szt
maka 2/3 szkl
maka ziemniaczana 2/3 szkl
proszek do pieczenia 3 tyzeczki
cukier 1,5 szkl
masa
budyn smietankowy 1 opak
galaretka czerwona 1 opak
margaryna Kasia 1 kost

cukier puder

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biatka ubi¢ z cukrem na sztywna piane.
Z6ttka i maki wymieszane z proszkiem do pieczenia doda¢ delikatnie do biatek, wymieszaé.
Wylad ciasto na wysmarowang blache, piec ok. 25 minut w 180 stop.

MASA

Budyh smietankowy ugotowa¢ wedtug przepisu na opakowaniu, tylko zamiast mleka, ugotowa¢ go na
wodzie.

Zestawic z ognia i wsypac¢ do budyniu galaretke, wymieszac.

Odstawic¢ do ostygniecia.

Nastepnie mase zmiksowa¢ z margaryng Kasia.

Biszkopt przekroi¢ na 2 czesci, posmarowac ciasto masa i potozy¢ na masie 2 czes¢ biszkoptu, posypac
wierzch cukrem pudrem.






