
Sernik z ananasem

DOROTA76

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ananas w puszce

jajko 4

sok z cytryny 2 łyżki

cukier wanilinowy łyzeczka

ser biały 30 (twarogowy)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Plasterki ananasa odsączyć, 3- 4 odłożyć a posostałe drobno pokroić. Żółtka roztrzepać z sokiem z
cytryny i cukrem waniliowym. Z białek ubic sztywną piane. Twaróg urzeć widelcem na jednolitą
masę. Połaczyć z pokrojonymi ananasami i żółtkami wymieszać z pianą przełożyć do tortownicy.
wierzch udekorować krążkami ananasa. Piec około 40 minut w 175 stopniach


