Doradca
smaku

Chleb cebulowy z wypiekacza

RENATAZ-ET
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
1H 5+

SKELADNIKI
maka zytnia 0,5 szklanki
maka pszenna 1,5 szklanki
sol 1,5 tyzeczki
cukier 1 tyzeczka
olej 3 tyzki
mleko w proszku 2 tyzki
cebula 2 szt

szczypior posiekany 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cebule pokroi¢ w kostke i zrumieni¢ na jednej tyzce oleju. Do formy wypiekacza wla¢ olej, szklanke
cieptej wody, wsypac soél, cukier, make, mleko w proszku i drozdze. Wtgczy¢ maszyne, po okoto 15
minutach wsypac cebule. Gdy maszyna zakonczy wypiekanie chleba, wyciagna¢ forme, wytozy¢
chleb.



