Doradca

smaku

zupka serowo-pieczarkowa

SKEADNIKI

pieczarki

serek topiony duzy
masto do smazenia
wywar warzywny

ser zé6ity

sol, pieprz, Przyprawa uniwersalna kucharek.

cebula

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Obrane i umyte pieczarki nalezy pokroi¢ (w zaleznosci od upodobania mozna kroi¢ drobno lub, tak

EWELINA59
CZAS

ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
3-4

30 MIN

30-40 dkg

2 szt

20 dkg
do smaku

1 szt

jak ja wole na duze czastki), cebulke w poét-krazki i wszystko dusi¢ na masetku.W miedzyczasie

nalezy podgrza¢ wywar (najlepiej warzywny) i w czesci cieptego lecz jeszcze nie gorgcego wywaru
rozpuscic¢ serki topione pamietajac, ze trzeba ciggle mieszad roztapiajace sie serki az do uzyskania

jednolitej zawiesiny.Reszte wywaru doprowadzi¢ do wrzenia i gdy pieczarki i cebulka sie juz

podduszg nalezy wszystko dotézy¢ do garka z wywarem.Roztopione serki réwniez(ciggle mieszajac

wywar). Teraz pozostaje doprawi¢ wszystko solg, pieprzem oraz vegeta. Zupke mozna podawac z
drobnym makaronem lub z pysznymi chrupigcymi grzankami(najlepiej wiasnej roboty ).Jesli ktos

lubi ser Z6tty, to réwniez mozna go dodac¢ do mojej zupki. Ja kroje w kostke ser i daje na talerz tuz
przed nalaniem zupy. To danie jest idealne na chtodniejsze dni,rewelacyjnie rozgrzewa i syci nawet

najwiekszych smakoszy :)



