
Masa serowa na sernik

DANUSIA19671

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

jajko 2 szt

cukier 20 dkg

mąka ziemniaczana 6 łyżek

rodzynki 15 dkg

cukier waniliowy 1 opak

śmietana

ser biały 25 (mielony)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ser wymieszać z niewielką ilością śmietany, dodawać stopniowo cukier, żółtka, cukier waniliowy,
mąkę ziemniaczaną, rodzynki, wyrobić starannie.
Następnie wmieszać ubitą z białek pianę.


