Doradca
smaku

Kotlety jajeczno-serowe

CAROLINE1983

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3.4

SKEADNIKI

jaja 8 szt
sol
olej

261ty ser starty 1 szklanka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

6 jaj ugotowac na twardo, wystudzic, obrac i pokroi¢ w kostke (ja to robie za pomocg specjalnej
kratki). Dodac 2 surowe jaja, tarty ser, sél i pieprz ziotowy i tyle tartej butki zeby masa miata
konsystencje tej na kotlety mielone.. Wszystko dokfadnie wymiesza¢. Smazy¢ na oleju z obu stron
na ztoty kolor. Jesli ktos chce to moze dodac zeszklona na oleju posiekana cebule.



