
Krem rumowy

JUSTYNA223

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

masło 25 dag

jajko 2 szt.

cukier 4 łyż.

cukier waniliowy 1,5 dag

rum 75 ml

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Masło utrzeć na puch. Jajka ubić z cukrem na gęstą masę i połączyć z masłem. Dodać rum, cukier
waniliowy i utrzeć na gładki krem.


