
Sos pieczarkowy

RENATAZ-ET

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

pieczarki 20 dag

cebula biała 1 szt

mąka 3 łyzki

masło 1 łyżka

olej 2 łyzki

sól do smaku

pieprz do smaku

przyprawa Przyprawa do zup Kucharek- do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Pokrojoną w koste cebulę zrumienić na maśle, dodać pokrojone, oczyszczone pieczarki. Razem
poddusić około 10 minut. Z maki i oleju zrobic oddzielnie zasmażkę (zrumienić na złoty kolor).
Zasmażkę ostudzić, połączyć z grzybami, dolać wody, zagotować i przyprawić do smaku solą,
pieprzem i maggi.


