Doradca
smaku

Orzechowe ciasteczka z mascarpone

NATALIA.DORADCA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKELADNIKI

maka 200 gram
masto 60 gram
serek mascarpone 40 gram
jajko 2 sztuki
cukier 100 gram
orzechy 5 sztuk
orzechy mielone 200 gram

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Na make wrzucam masto i serek mascarpone, dodaje cukier dwa jajka oraz zmielone orzechy.
Ze wszystkich sktadnikéw wyrabiam ciasto. Owijam w folie i wktadam do lodéwki na 30 minutek.

W tym czasie przygotowuje orzechy do ozdobienia ciastek...roztupane orzechy kroje nozem na
mniejsze kawafki.

Wyjmuje ciasto z lodéwki i UWAGA zestawem jaki wykorzystujemy do zdobienia plackéw $mietang
naktadam dowolne ksztatty ciastek na blaszke zdobigc je odrobing skruszonych orzechéw.

Ja wzietam Sredniej szerokosci koncédwke tak aby ciasto prosto przechodzito przez otwér do
zdobienia (ciasto jest dos¢ lekkie przez serek mascarpone nie jest mocno zbite wiec nie ma
problemu z wyciskaniem).

Ciastka uktadam na blaszce wytozonej papierem i pieke w piekarniku w temp 180 stopni okoto
20-25 minut :)



