Doradca

smaku
Ryzowe szalenstwo
ANITA20
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2
SKEADNIKI

szynka drobiowa 40 dag
ryz 2 woreczki
przecier pomidorowy 1 stoiczek
cebula biata 2 szt
pieprz i sol szczypta do smaku
cukier 2 tyzki

Smietana stodka

woda 2 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cebule obieramy kroimy w wieksza kostke i pruzymy na matym ogniu, gdy cebula jest juz gotowa
dodajemy szynke pokrojong w kostke i dalej dusimy pod przykryciem az do uzyskania
zarumienienia sktadnikéw, nastepnie dolewamy wody, dodajemy przecier pomidorowy, pieprz i sol
oraz cukier i wszystko mieszamy na matym ogniu. Gdy $ciggniemy garnek z piecyka dolewamy
stodka $mietane. Smacznego=)



