Doradca

smaku
Krokiety z nalesnikéw
CAROLINE1983
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
nalesniki 12 szt
ziemniaki ugotowane 40 dag
biaty ser 10 dag
sol, pieprz
jaja 2-3 szt
cebula 1 mata

olej do smazenia

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki i twardg zmieli¢ razem. Cebule obraé, drobno posiekaé, zeszkli¢ na oleju i doda¢ do
masy na nadzienie. Doprawi¢ solg, pieprzem i ziotami. Doktadnie wymiesza¢. Nalesniki smarowac
przygotowana masa, boki zatozyc do srodka i zwinac w rulon. Panierowac w rozktéconym jaju i
butce tartej, smazy¢ z obu stron na ztoty kolor. Na zdjeciu sa jeszcze krokiety nadziewane paréwka
- mezowi tak posmakowaty, ze brakto mi nadzienia i musiatam improwizowac ;)



