
Pierogi z borówkami

MISIA53

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka 3 szklanki

woda letnia

borówki 1/2 l

cukier

śmietanka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Z mąki i wody zarobić lużne ciasto pierogowe. Rozwałkować , wycinać szklanką krążki. Nakładać po
kilka borówek, dokładnie zlepić . W rondlu zagotować woe i na wrzątek wrzucać pierożki ostrożnie
mieszając aby nie porozrywać . Po wypłynieciu na wierzch gotować jeszcze 2-3 minuty, wyjąć łyżką
cedzakową. Można podać polane masełkiem i posypane cukrem , ja polewam śmietanką lekko
ubitą z cukrem.


