Doradca

smaku
Kontrastowe roladki
EWA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI
miekkiego masta 200 g
cukru waniliowego 160 g
jajko
maki pszennej 30049
proszku do pieczenia tyzeczka
kakao 309

skérka otarta z potowy cytryny

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mato ucieramy z cukrem na jednolita mase, dodajemy jajko i dalej ucieramy. W osobnej misce
taczymy suche sktadniki- make oraz proszek. Suche sktadniki dodajemy stopniowo do masy
maslanej, caty czas mieszajgc. Mase dzielimy na dwie czesci. Do jednej dodajemy skdrke z cytryny,
do drugiej kakao. Oba ciasta wktadamy owiniete w folie spozywcza do lodéwki na co najmniej pét
godziny. Nastepnie rozwatkujemy je na dwa prostokaty - wazne aby udato sie nam otrzymac
prostokaty podobnej wielkosci. Na ciasto jasne uktadamy rozwatkowane ciasto ciemne. Tak
otrzymane dwukolorowe ciasto zwijamy wzdtuz dtuzszego boku. Rolade zawijamy w folig i
wstawiamy na pét godziny, do godziny do zamrazalnika. Kiedy rolada dobrze sie schiodzi,
bedziemy mogli z tatwoscig wykrawac ciasteczka. Rolade tniemy na jak najciefisze plasterki i
uktadamy je na blasze wysmarowanej mastem. Pieczemy okoto 14 minut, termoobieg 180 stopni.
Smacznego!



