Doradca

smaku
wtoskie risotto z warzywami
BEATA73
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI

ryz do risotto 400 g.
bulion 1 litr.
cebula 1 szt.
biate wino 1 kieliszek
parmezan starty 1 op.
zielony groszek 1 op.
olej 2 tyzki
marchew 1 op.
por 1 op.
seler 1 op.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

W rondelku zeszkli¢ cebule. Doda¢ ryz i podla¢ bulionem. Dola¢ tez wino. Gotowa¢ az wyparuje. W
trakcie gotowania da¢ warzywa.Caty czas miesza¢. Doprawi¢ do smaku i na koncu posypac
parmezanem.



