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SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Spéd zrobi¢ z masta, maki, cukru i kakao. Dobrze wyrobi¢ ciasto, wylepi¢ nim dno blaszki (okragta
o srednicy okoto 20cm). Wstawi¢ do lodédwki na 20 min. Po tym czasie wyja¢ i piec w piekarniku
nagrzanym do 180 stopni przez 15 min.

Masa biata:

Biatka oddzieli¢ od z6ttek. Biatka ubi¢ na sztywna piane. Zmiksowad na gtadkg mase ziemniaki z
biatym serem powoli dodajgc zéttka jedno po drugim, nastepnie dodad reszte sktadnikéw. Na
koncu delikatnie wmiesza¢ biatka.

Masa jagodowa:
Jagody zmiksowac. Reszte zrobi¢ tak samo jak biata mase tyle ze pod koniec doda¢ jagody.

Na podpieczony spéd wylac biatg mase, nastepnie jagodowa. Piec w piekarniku nagrzanym do 180
stopni przez 60 min. 10 min przed kohcem posmarowac sernik Smietang 18% wymieszang z

cukrem.

Przed podaniem posypa¢ na wierzchu malinami.



