
zupa pomidorowa-myśliwska

MAMUSIA1

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

porcja rosołowa z kurczaka 1 szt.

pomidorowy przecier 1 szt.

śmietana 18 proc 1/2 op.

Liść laurowy suszony Prymat 2 szt.

sól do smaku

Pieprz biały mielony Prymat do smaku

bulion 3 szt.

włoszczyzna 1 (krojona w paski)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Porcje rosołową zagotować i odcedzić. Do wywaru dodać włoszczyznę, kostki rosołowe,przyprawy i
pogotować 15 minut. Potem dodać przecier pomidorowy i bazylię.Zasypać ryżem lub
makaronem,Doprawić śmietaną,sola i pieprzem do smaku.


