Doradca

smaku
Biaty blok czekoladowy
AIDA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

SKELADNIKI
mleka w proszku 400 ¢
cukru 100 g
cukru waniliowego 1 op.
masta 75¢
wody 0,5 szklanki
zapach waniliowy 1 szt.
suszonej papaji 50 ¢
bakalie
ananas suszony 50 ¢

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

W garnuszku na niewielkim gazie rozpusci¢ masto, cukier, wode, pod koniec doda¢ cukier
waniliowy. Doktadnie wymiesza¢ i odstawi¢ do lekkiego przestudzenia.

W osobnym naczyniu wymieszaé mleko w proszku i bakalie (orzechy, migdaty, owoce suszone), po
czym powoli, mieszajac, wlac¢ rozpuszczong zawartos¢ garnuszka. Dodac zapach. Bardzo doktadnie
wymieszad.

Wytozy¢ do np. keksdwki, wytozonej uprzednio folig aluminiowa.

Na wierzchu mozna utozy¢/wysypac ptatki migdatowe, widrki kokosowe etc...(trzeba je docisnac
aby nie spadaty podczas krojenia).

Blache z czekoladg przykry¢ folig od géry (by nie chtoneto zapachéw z lodéwki) i wstawi¢ do
lodéwki, najlepiej na 24 h.






