Doradca
smaku

Luksusowe curry urodzinowe

MONIKA193
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
czosnek 2 zabki
mleko 1 szklanka
Smietanka 1/2 szklanki
maka 2 tyzki
masto 1 tyzka
curry,sol do smaku
starty ser 2 tyzki
ziemniaki ugotowane w mundurkach kg
posiekana zielenina 5 tyzek
indyk 20 dkg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki obrac¢ i pokroi¢ w pétplasterki o grubosci ok. 1 cm. Mieso pokroi¢ w niewielka kostke.
Forme do zapiekania nattusci¢, utozy¢ potowe ziemniakdéw, oprészyc¢ solg i siekang zielening lub
sproszkowanymi ziotami. Na warstwie ziemniakdw roztozy¢ mieso, przykry¢ reszta ziemniakdw.
Masto stopi¢, dodac curry i przesiang make, chwile podgrzewad, stale mieszajgc. Uwazaé, zeby nie
przypalito sie. Doda¢ kilka tyzek zimnego mleka i wymieszac. Reszte mleka zagotowad i dodac do
niego curry. Zagotowad, ubijajgc za pomoca trzepaczki. Zdjg¢ z ognia i doda¢ $mietanke,
wymieszac i ewentualnie doprawic¢ jeszcze do smaku solg i curry - sos powinien by¢ ostry. Zalac¢
nim zapiekanke i z wierzchu posypac tartg butkag wymieszang z serem. Wstawi¢ do nagrzanego
piekarnika i upiec na ztoty kolor. Najlepiej podawa¢ jako samodzielne danie.



