Doradca

smaku
Szczupak po podlasku
ZOFIAl12
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
szczupak 1 kg
masto 20 ¢
cebula biata 3 szt
jaja 2 szt

Butka tarta klasyczna Prymat 20 g

sol, pieprz

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Szczupaka oczyscié, umyé, osoli¢, pokraja¢ na dzwonka. Wyjg¢ z nich osci. Osuszy¢ rybe serwetka.
Wzig¢ masto, dodac do niego posiekang cebule , smazy¢ dopdki nie bedzie miekka. Kiedy masto
ostygnie, whi¢ do niego jaja, dobrze rozmiesza¢. Macza¢ w tym przygotowang rybe, obsypac tartg
butkg i piec z obu stron na rumiano.



