SKEADNIKI

Sktadniki:

mieszanka na pizze wiloska
koncentrat pomidorowy
oliwa

czosnek przecisniety

sol

cukier

chili w ptatkach
mozzarella

kietbasa chtopska laska
pieczarki

papryka czerwona
cebula

ogorki kiszone

Oregano suszone Prymat
ketchup

ser z6ity

Doradca
smaku

Pizza wiejska z pieczarkami i kietbasg
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CZAS

‘ PRZYGOTOWANIA
POWYZE] 1H

1 opakowanie
1 tyzka

1 tyzka

1 sztuka

do smaku
do smaku
do smaku
250 graméw
10 plastréw
3 sztuki

0,5 sztuki

1 sztuka

2 sztuki

2 tyzeczki

3 tyzki

150 graméw

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
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Ciasto na pizze przygotowad wedtug opisu na opakowaniu. Sktadniki sosu potgczy¢ i posmarowad
nim rozwatkowang na okrag o $r. 35-40 cm pizze. Na sos potozy¢ pokrojong w pétplasterki cebule,
pokrojong w kostke papryke, pokrojone w plasterki pieczarki, kietbase i ogérka. Na sktadnikach
utozy¢ pokrojong mozzarelle i posypad startym zéttym serem. Pizze wstawi¢ do nagrzanego do 210
stopni piekarnika i piec przez ok. 15-20 minut.



