Doradca

smaku
Rozki z satatky
ROSIK93
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4
SKEADNIKI

szynka wedzona w plastrach 20 dag
Zotty ser 20 dag
natka pietruszki 2 tyzki
korniszony 6 szt
cebula czerwona 1 szt
majonez 1/2 szklanki
mleko 2 tyzki
sol, pieprz do smaku
musztarda ziarnista 2 tyzki
jajko ugotowane na twardo 6 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka, ser, korniszony,i obrang cebule kroimy w kostke.Dodaj natke pietruszki i
wymieszaj.Sos.Majonez wymieszaj z mlekiem i musztardg przypraw do smaku.Sosem polej
pokrojone sktadniki wymieszaj.Satatke roztéz na plasterkach szynki i zwin w rulonik formujac
rézki.Doskonate jako przystawka.



