Tort czekoladowy

SKEADNIKI

Ciasto:

maka ziemniaczana
maka tortowa
kakao

cukier

margaryna

jajko

mieko

proszek do pieczenia
rum

Krem:

mleko

budyn czekoladowy
masto 250 g

cukier

aromat rumowy
czekolada mleczna
maka pszenna

ttuszcz do formy

Doradca
smaku

AANNKAAS82

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

6 tyzek

1,5 szklanki
4 tyzki

2 szklanki
200 gram

6 szt

8 tyzek

4 tyzeczki

2 tyzki

4 szklanki
2 szt
1 szt

1 szklanka

1 szt

2-3 tyzki
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SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

KROK 6

Sktadniki na ciasto podzieli¢ na dwie czesci.
Margaryne utrze¢ na puszysta mase, dodac cukier,zéttka, mleko i rum.

Ciggle mieszajac, stopniowo dosypywadé wymieszane z proszkiem do pieczenia obie
maki oraz kakao.

Z biatek ubi¢ sztywna piane i delikatnie potaczy¢ z ciastem. Przetozy¢ do tortownicy
wysmarowanej margaryna i posypanej butkg tarta. Plec okoto 40 minut w
temperaturze 180 stopni. Po wystudzeniu przekroi¢ na dwie czesci.

Identycznie postepnowac z druga czesciag sktadnikdéw.

Mozna tez upiec jedno ciasto ze wszystkich skadnikéw i przekroi¢ na cztery czesci.

KREM:

dwie (dwie i pét) szklanki mleka zagotowac z cukrem. W pozostatym mleku rozpuscic¢
budynie dodajac dwie tyzki maki. Wla¢ na gotujace mleko. Odstawi¢ do wystudzenia.
Masto utrzeé na puszystg mase, ciagle mieszajac dodawa¢ matymi porcjami budyn.
POd koniec dodac statg na tarce czekolade (u mnie na matych oczkach).

Krem podzieli¢ na 4 czesci. Trzy zuzy¢ do przetozenia ciasta. Jedng odtozy¢ do
dekoracji.

Tort udekorowa¢ wedtug uznania i odstawic do schtodzenia na kilka godzin.



