Doradca

smaku
Trufle czekoladowe.
CHRISTOPHER
- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
czekolada gorzka 20 dag
koniak 3 tyzki
masto 5 dag
$mietana kremowa 30% lub 36% 6 tyzek
kakao 6 tyzek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Czekolada! Na sama mysl Slinka naptywa nam do ust i czujemy dreszcz rozkoszy. Pracujac we
Francji jadtem niesamowite trufle i czesto wracam do nich tesknymi myslami. Dzisiaj proponuje
domowe trufelki, ktére tez sg warte grzechu rozpusty i moga konkurowac z najlepsza
bombonierka.

W kapieli wodnej podgrza¢ do wrzenia masto i Smietanke. Dalej nie gotowac.

Doda¢ potamang czekolade i mieszaé, az sie roztopi.

WIla¢ koniak, wymieszad. Przestudzi¢ tak, by mozna byto wycisng¢ mate stozki lub toczy¢ w
palcach mate kulki.

Kakao wsypa¢ do matej miseczki i obtoczy¢ w nim czekoladowe trufle.

Trufle wtozy¢ do matych papilotek i schtodzié.

Jezeli chcemy miec trufle o innym smaku dodajmy np. likier pomaranczowy czy mietowy.

I mamy okoto 30 sztuk tej rozkoszy dla podniebienia!



